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TERROIR DE PROVENCE DRAG@

Vif, friand et équilibré
Subtils ou gourmands pour toutes les occasions

Vin élégant, ample et harmonieux.
Nez complexe et subtil sur une note florale et fruitée
Agréable mariage avec une cuisine méditerranéenne.

Charpentés, nobles et généreux.
Ils ont une robe soutenue et égaieront votre table.
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Grand vin de garde, puissant et élégant.

Bouche vive, dense, onctueux avec des tanins fins
et épicés sur une note réglissée et fruitée.

Parfait pour une viande fine et savoureuse.

Amples, secs et fruités.
Vin frais, fruités ou intenses et gras.

Nez parfaiement équilibré et subtil en bouche
Leur complexité accompagnera agréablement
vos repas de poissons ou fruits de mer.
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ROUGE DE PROVENCE

Robe rubis intense.

Nez complexe et expressif de fruits
noirs(cassis,myrte. A l'agitation, il est
légerement vanillé sur des notes d'épicéa et de
baies de genievre .Bouche souple, bel équilibre
avec une bonne structure sur des tanins fondus
aux notes d'amandes grillés.

o Millésime : 2020

o Appellation : Cotes-de-Provence - AOP

o Titre : 14.5%

e Garde : 4-5 ans

o Assemblage : Syrah 35.95% - Cabernet 40.37%
-Mourvedre 23.8%

Vinification traditionnelle en cuve thermo-régulée
a 25°c pendant 15 jours. FML enclenchée
naturellement en cuve béton a 21°C. Assemblage
post-fermentaire. Suivent 2 a 3 soutirages. Elevage
en cuve pendant 12 mois, avant la mise en bouteille.






